SPECIFIKACIA

Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (E2024/1143 o zemepisnych oZeaiach vina,
liehovin a pnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zamoych tradinych Specialitach
a nepovinnych vyrazoch kvality preljmmhospodaske vyrobky(suhrn poziadaviekljadadianku 49)

.Brhlovské podlievané buchty*”
CHZO (X) CHOP (-)

7.1. Nazov

Brhlovské podlievané buchty

7.2. Opis

"Brhlovské podlievané buchty” su buchty z kysnutétesta so slivkovou alebo orieSkovo-
¢okoladovounaphou vnutri a obalené v posypke. Posypka moézerbgkova, orechova, Skoricova
alebo kakaova. Na rozdiel od inych, 2ajne pé&enych buchiet, sa "Brhlovské podlievané buchty"
vyprazaju na oleji alebo bréwvej masti. Pred doprazenim sa buchty poleju voaoprikryju
pokrievkou,¢cim sa uparia adakacomu ostanu na povrchu chrumkavé a zatiowgitri makke. Po

vybrani z nddoby na vyprazanie sa, eSte horucéupbea jednej z posypok.

Vlastnosti
Vzhad: buchty guiatého tvaru s Wi&os’ou priemeru 8 az 10 cm

Farba: po up€eni, tzn. bez posypky, dervena prep&na, ale vonkajSia farba hotového vyrobku sa
liSi v zavislosti od druhu posypky: maku, orech&kgrice alebo kakaa

Véna: s jemnou vaou kvasku a posypky

Chu intenzivne a zarowecitlivé spojenie jednotlivych prisad a Specifiokidu’ v zavislosti od
naplne a posypky

Konzistenciamakké, vnutri kompaktné a wae, vihké, nie vysusSené cesto

Hmotnog cesta na pripravu buchty v surovom ste8@:az 110 g



Hmotnos napine:30 az 40 g
Na vyrobu kysnutého cesta sa pouziva:

p3enéna hladka muka, vajeé Atky, tuk, sd@, praskovy cukor, mlieko a kvasok. Na 1 kg muky sa
pouZije 125 g masla alebo margarinu a 0,5 dcl oleja

Kvasok: pekarske drozdie, mlieko, krystalovy cukor.

Na vyprazanie sa pouzilaawova mas alebo ole;.

7.3. Zemepisna oblag

Zemepisna oblaiszahha obec Brhlovce. Obec Brhlovce sa nachadza v Ngkiam kraji, v severnej

dasti Levického okresu.

7.4. Dékaz o pévode

Identifikacia vyrobku je zabezpena uvedenim nazvu Brhlovské podlievané buchtyunéyrobcu

a adresy vyrobnej prevadzkarne. Garancia pévodwbkir z chraneného Uzemia je dana
zemepisnou prislusntsu vyrobcu Brhlovskych podlievanych buchiet.

Vyroba a povod suroviny su zaznamenavané vo vyjotbokumentacii. Kontrolu dodrziavania
Specifikicie a kvality vyrobku zabezpge pravidelnym senzorickym hodnotenim ¢iasimske
zdruzenie NOSTRA HEREDITA pdid vlastného systému kontroly.

7.5. Spésob vyroby

Vyrobny postup sa uskuttuje v nasledujucich etapach:
- priprava cesta, kysnutie
- rozdelenie cesta na bochniky,
- rozdelenie cesta na Stvorce, plnenie tdyl
- tvarovanie — balenie buchiet,
- vyprazanie a podlievanie vodou,
- obd&ovanie v posypke.

Neexistuju Ziadne obmedzenia na povod surovin.



7.6. Savislog

Pricinna suvislos je zaloZzena na know-how vyrobcov z danej zemepariasti, historii a tradiciach
regionu. Priprava a vyroba vyrobku sa uskiitge vo vymedzenej zemepisnej oblasti a je hiskgric

spojena s tymto Uzemim.
Know-how

Priprava vyrobku sa uskutituje prevazne rtnym spdsobom. Vynimmog’ tychto buchiet spfiva
V rucnej priprave cesta, v sposobe Specifického sprac@meory spoiva v tom, Ze buchty sa nefie
v rare, ale vyprazaju v hlbokej nadobe na olejibaldragovej masti. Specifickym miestnym
vyrobnym postupom je, Ze &esu buchty takmer hotové — vyprazené, poleju sanda vodou a
prikryju sa pokrievkou, pokiasa voda neodpari. ,Brhlovské podlievané buchtye sil len
vysledkom dodrziavania receptu. Ich pripravu mozawverit len 'udom, ktorych zrdnosti a
skusenosti sa vyvijalidaka vedomostiam a skdsenostiam prenaSanym z geneeégeneraciu a len
vd’aka tomu vedia odhadtithodnyc¢as na uparenie / podliatie prigesi, mnozstvo vody, ale &hs,
ako dlho nechébuchty zakryté pokrievkou.

Cesto na ,Brhlovské podlievané buchty” je kysniwgéto, ale je o ni® redSie, aby dokazalo dobre
absorbovéatekutinu pgas péenia. BeZné smazené buchty maju hustejSie cesi®, llepSie drzi tvar

pri vyprédzani v oleji. Waka upareniu (podlievaniu) ostant buchty na poviemne chrumkavé, ale
vnutro prekvapi lahodnym ako pena jemnym cestoenmpu véiou kvasku, bohato naplnenym
slivkovym lekvarom alebo orieSkovmmkoladovou naglou. Podlievanim sa vytvori “obal”, v ktorom
sa intenzivne a zarokeitlivo spajaju jednotlivé prisady cesta, slivkalabo orieSkova@okoladova
naph a posypky, buchty zostani mékke, vnatri kompaktvéne, vihké, cesto nebude vysusSené.
Na rozdiel od inych smazenych vyrobkov, ktoré zisia chrumkavy povrch, ale menej &the
vnutro, “Brhlovské podlievané buchtysi vdaka redSiemu cestu a podlievaniu zachovavaju
nadychanasa jemnos, a zarove nie su mastné ako klasické smazené buchty. Smalkshepéené
buchty sa beZne pripravuju bez naplne vo vnutrigpsa az po vysmazeni a posypaju praskovym
cukrom alebo Skoricou'.Brhlovské podlievané buchtysa p€u s napiou vo vnutri a obuju sa
jednou z posypok. Posypky davaju buchtam nieletiSpka véiu a chd, ale spolu s “obalom”
vytvorenym podlievanim zachovavajulgty tvar aj po vychladnuti i napriek tomu, Ze sipavené

z makkého, redSieho cesta. Charakteristické vlasitnogyrobku mozno dosiahdulen waka

osobitnému know-how vyrobcov (uparenie / podlieeqzi danej zemepisnej oblasti.



Brhlovce su svetozname skalnymi obydliami v tufoliejnine, ktoré si na Slovensku poslednym
existujucim reprezentantorfudovych stavieb tohto druhu, s nimi sa spaja ajitia pripravy

vyrobku ,Brhlovské podlievané buchty“. Skalné obigdpredstavovali tepelne stabilné a vihké
prostrediego zabezp&valo kysnutie a viénod’ cesta. | ke neexistuju pisomné verejne dostupné
doklady s konkrétnym datumom ¢adia oznd&ovania vyrobku nazvom “Brhlovské podlievané

buchty”, zachovala sa silna Ustna tradicia, kteedlphadzala formalnemu zdokumentovaniu.

Brhlovce kazdoréne navstevuje W&é mnoZstvo turistov,daka ktorym sa Siri dobré meno tejto
delikatesy. O Specifickom miestnom spdsobe priprayyobku svedi aj udelenie znky
“Regionalny produkt HONT”, ktora sa ukige len vyrobkom vyrobenym tragiym miestnym
spésobom odliSnym od inych vyrobkov (buchiet), sngranym podielom rnej prace, v danom

regione.

"Brhlovské podlievané buchty" v roku 2017 vyhralv@ miesto v staZi venovanej tradhym
regiondlnym jedlam ,Dobruo jedlo z Tekova a Honta“¢om svedi aj zaznam v Kronike obce
Brhlovce (pozri priloh&. 1 —¢lanok Dobruo jedlo z Tekova a Hontu Il., titulnéasta, pokréovanie

s. 11,¢asopis Slovenska brana; priloha 2 a priloha. 8 — Uryvok z kroniky Brhloviec). Odborna
porota bola postupom pripravy buchiet ohromenaaZétio podujatia vznikla brozura s@@nymi
jedlami, v ktorej bol uverejneny aj postup priprang/"Brhlovské podlievané buchty" (pozri priloha
¢. 3 — strana z brozury sot&Znymi jedlami z r. 2017).

Okcianske zdruZenie sa zaslUzilo o ich zvilfikenie aj prezentovanim a predajom na réznych
gazdovskych a remeselnych trhoch a furmanskycazsdch, ako su Degustérium alebo Hontianska

parada, a buchty sioraz viac vyliadavané.

"Brhlovské podlievané buchty" sa prezentuju na aydth a ponukaju ako &g obklerstvenia
(catering) aj na rbéznych celoslovenskych podujatiac medzindrodnou ¢ag’ou ako napr.:
konferencia “Novinky v pravidlach ochrany o#eai povodu v EU” vo februari 2023 v Banskej
Bystrici (pozri prilohas. 10) alebo “Pré&o je MEDIACIA vyhodné aj pre inovativne firmy” a €3
rokov slovenského inovaého ekosystému” v maji 2023 v Samorine (pozriopdlé¢. 11).

"Brhlovské podlievané buchty" slizia ako reprezehsdovenskych kulinarskych Specialit a tradicii.

Néazov vyrobku "Brhlovské podlievané buchty" je odeay od nazvu obce Brhlovce, ktory je
historicky spojeny s vypraZzanim buchiet. Uvedenyegisny nadzov sa Zal pouzivd na odliSenie



kvalitného a Specifického vyrobku charakteristiakéine Brhlovce od vyrobkov rovnakého druhu uz
v prvej polovici minulého stokga a pouziva sa dodnes.

Brhlovce aj dnes patria k oblastiam, v ktorych sahovavaju tradicie nielendaka skalnym

obydliam, ale aj buchtam. "Brhlovské podlievanéhiyt boli pochikou pred mnohymi rokmi, a
tak je to aj dnes.

7.7.  Kontrolny organ

Kontrolu dodrZiavania a overovania Specifikacie IBvBkych podlievanych buchiet vykonava

Néazov: Statna veterinarna a potravinovaspgR

Adresa: Botanicka 17
842 13 Bratislava
Slovenska republika

Tel. + 421/2/602 57 427
+421/2/602 57 408

Fax: + 421/2/654 20 745

E-mail: certifikacny.organ@svps.sk

sekretariat-UR@svps.sk

7.8. VnutroStatne poziadavky



